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38 hectares de riziéres.

Fiers de nos Productenrs locauy :
Pouvez vous vous présenter ?

Issw dune famille dagriculteurs
depuis plus de 6 générations, j'ai
lancé wma propre wmarque de riz
audois : «La Riziere de L'Etang de
Marseillette». Aujourdhul je propose
une gamme de sept variétés de
riz : rond, long, étuvé rouge, duo,
complet et pour la premiere année
du riz parfumeé.

FPL: Vous faites un viz local ?

Ce riz de terroir est authentigue.
Semé, cultivé et récolté par mes sotns
dans Etang de Marseillette, il est
controlé tout au long de son usinage
et ensachage. Les sacs de riz sont
étiquetés et embellis o coté du lieu de
production de facon artisanale. Cest
un riz 100 % Minervois !

FPl : Quelle est votre histoire ?

Uhistoire du riz dans Létang remonte
@ 1850, apresson assechement. Avant
Larrivée de leaun douce, la terre était
chargée en sel. Au fil des inondations
successives, des irrigations mises en

 place, en récupérant les limons, elle

s‘enrichit tres rapidement et c’est la
plantation de la vigne qui occupait
alors ces terres. Au milien du siecle
dernier pourtant, une tentative de
riziere a nouveau fit long feu (une
dizaine d'années) car les variétés
weétaient pas adaptees.

Mon pere, Jean-Pierre Malis remit
en 1986 le riz an goiit du jour grace
a une variétée « le Cigalon », un riz
rond testé par le CIRAD a Arles.

FPL : Votre activité a pris
derniérement un grand tournant...
Ne voulant plus étre tributaire des
grosses coopératives, négociants et
industriels, j'ai décidé voila cing ans
de réduire l'assolement en riz (38
ha) tout en intensifiant la culture
et en commercialisant moi-méme la
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production. A Laide d'une marque
« Le riz de l'étang de Marseillette »,
je maitrise a présent toute la chaine
(la fameuse tracabilité, signe de
qualité) et propose une gamme
complete a la clientéle en sachets
de 500 g ow 1 kg : riz rond, long,
parfumé, rouge.

Lo récolte commencée avec le debut
A mois doctobre, est envoyée en
Camargue pour lusinage et la mise
en sachet sous gaz inerte pour la
conservation. Létiquetage et la mise
en carton se font sur place avec le
concours du CAT de Rieux-Minervois.
Vous pouvez trouver le riz de l'étang
de Muarseillette dans les magasins de
la région sous la banniere « Saveur
du Languedoc Roussillon ».




